
S E P T I M O

FRISDRANK
3.5
3.5
3.8
3.8
3.8
3.5
3.5
3.5

Coca cola
Coca cola zero
Lipton Ice tea
Lipton Ice tea green 
Lipton Ice tea peach
Minute maid orange
Minute maid appel
Fanta

APERO/DIGESTIEF 

WATER
Bru plat 25cl
Bru bruis 25cl
Bru plat 1/2l 
Bru bruis 1/2l 

3.2
3.2

6
6

7DRANKEN

BIEREN VAN’T VAT
3.5
5.5

Stella Artois
Haeseveld Strong Blond

BIEREN OP FLES
4.5
4.5

6
5.5
6.5

Barbãr Bok
Cherry Chouffe
Tripel Karmeliet
Duvel
Orval

ALCOHOLVRIJ 
BIER

3.5
3.5
4.5

Stella Artois 0.0%
Liefmans Fruitesse 0.0%
Ouwen Duiker 0.4%

Martin Bianco
Campari Orange
Ricard
Porto
Kirr Royal
Picon Vin Blanc
Aperol Spritz
Negroni
Amaretto Bonollo
Sambuca
Grand Marnier 
Baileys
Cava

6
8
8
7

10
10
11
12
8
8
8
8

7.5

4
4
4

Ginger beer
Pink Grapefruit
Elderflower



Santa Cristina – Orvieto “Campogrande” - 2023 - Italië 

Een frisse, aromatische witte wijn uit Umbrië, gemaakt van een blend van Grechetto, Procanico,
Verdello en Malvasia. De wijn heeft een levendig karakter met tonen van citrus, witte bloemen
en een lichte mineraliteit. Hij heeft een zachte, maar frisse afdronk die hem makkelijk
toegankelijk maakt.
Perfect bij lichte voorgerechten, salades en gegrilde vis, maar ook heerlijk bij een zachte
burrata met basilicum.
Fles - 38

WIT

Joseph Drouhin – Mâcon-Lugny Les Crays - 2022 - Frankrijk

Een elegante Chardonnay uit de Bourgogne met aroma’s van rijpe perzik, citrus en subtiele
florale tonen. De wijn is vol en zacht, met een goed gebalanceerde zuurgraad die zorgt voor
een verfijnde en verfrissende afdronk. 
Heerlijk bij gevogelte, romige kazen en schaal- en schelpdieren. Ook een perfecte match bij
pasta’s met romige sauzen en gegrilde kreeft.
Fles - 41

Domaine de Riaux – Pouilly Fumé – 2023 - Frankrijk 

Een expressieve Sauvignon Blanc uit de Loire met frisse zuren, tonen van groene appel,
grapefruit en vuursteen, wat typerend is voor Pouilly Fumé. De minerale ondertonen geven de
wijn een extra gelaagdheid en finesse. 
Uitstekend bij oesters en geitenkaas, maar ook een verrassende keuze bij lichte Aziatische
gerechten zoals Thaise curry’s.
Fles - 41

Bourgogne Chardonnay Domaine Faiveley - 2022 - Frankrijk 

Een klassieke Bourgogne Chardonnay met verfijnde houttoetsen, boterachtige textuur en
aroma’s van tropisch fruit en vanille. De lichte eikrijping geeft de wijn een romige structuur
zonder zijn frisheid te verliezen. 
Combineert goed met rijke visgerechten, pasta met roomsaus en zachte kazen.
Fles - 47

Louis Roederer Champagne 

Een prestigieuze prestigieuze champagne van het gerenommeerde huis Louis Roederer, met
frisse tonen van appel en witte perzik, subtiele brioche en een elegante mineraliteit. Fijn, verfijnd
en perfect in balans.
Ideaal als aperitief of bij zeevruchten en lichte gerechten..
Fles - 100

7WIJN

BUBBELS



ROOD
Antinori – Tormaresca – Neprica – 2023 - Italië 

Een zwoele blend van Negroamaro, Primitivo en Cabernet Sauvignon uit Puglia. Deze wijn
heeft rijp rood fruit zoals kersen en pruimen, een lichte kruidigheid en soepele tannines. De
afdronk is zacht en fluweelachtig.
Perfect bij pasta’s met tomatensaus, gegrild vlees en harde kazen.
Fles - 39

Paul Jaboulet Aîné – Crozes Hermitage – “Les Jalets” - 2022 - Frankrijk

Een krachtige Syrah uit de Rhônevallei, met tonen van zwarte bes, viooltjes en peper. De wijn
heeft een mooie structuur, verfijnde tannines en een fluwelige textuur met een lange, elegante
afdronk.
Ideaal bij gegrilde lamskoteletjes, wildgerechten en pittige stoofpotjes. Combineert ook mooi
met een gerijpte blauwe kaas.
Fles - 47

Château Tournefeuille – Lalande de Pomerol - 2022 - Frankrijk

Een Merlot-gedreven Bordeauxwijn met een zijdezachte structuur, tonen van pruimen, chocolade
en lichte houttoetsen. De wijn heeft een aangenaam rond mondgevoel met een subtiel kruidige
afdronk.
Gaat uitstekend samen met paddenstoelenpasta en rijpe kazen. Ook heerlijk bij een klassieke
biefstuk.
Fles - 48

Lindes de Remelluri – San Vicente de la Sonsierra – Rioja - 2020  - Spanje

Een klassieke Rioja met een moderne twist. De wijn heeft intense aroma’s van rijpe bessen,
kruiden en subtiele vanille van de vatrijping. De combinatie van frisheid en complexiteit maakt
deze wijn bijzonder veelzijdig.
Mooi bij ibericoham, gegrild rood vlees en halfharde kazen. Past ook goed bij een stoofpot van
lam met rozemarijn.
Fles - 52

Château Villa Bel Air – Graves - 2020 - Frankrijk 
Een elegante Bordeaux met tonen van cassis, cederhout en een vleugje tabak. De zijdezachte
tannines en complexe afdronk zorgen voor een uitgebalanceerde en harmonieuze
smaakervaring.
Combineert goed met entrecote, truffelgerechten en stevige kazen.
Fles - 47

Château Martet « Réserve de Famille » - 2020 - Frankrijk
Een diepgaande en complexe Merlot-gedreven Bordeaux met weelderige aroma’s van zwart
fruit, cacao en specerijen. De rijping op eikenhout zorgt voor een mooie balans tussen kracht en
elegantie, met een lange, fluweelzachte afdronk.
Perfect bij gegrilde entrecote, lamsgerechten en truffel.
Fles - 76

7WIJN



7VOORGERECHTEN

HOLSTEIN CARPACCIO
22

ZALM CARPACCIO
19

BRUSCHETTA TOMAAT
12

KAASKROKETTEN
18

SCAMPIKROKETTEN 
23

DUO KAAS & SCAMPI
21

OESTERS VAN DE CHEF (3/6 ST)
3ST 12
6ST 22

SCAMPI CURRY
20

MAGURO TATAKI
22

S E P T I M O

Heeft u een allergie of intolerantie?
 Laat het ons gerust weten.

 We geven u graag de nodige informatie.



7HOOFDGERECHTEN
VOL-AU-VENT 27.5
De Vlaamse klassieker, geserveerd met frietjes en een fris slaatje.

STOVERIJ 27.5
Zachte stoverij, langzaam gegaard in Augustijn bier, frietjes en een fris
slaatje.

BLACK ANGUS BURGER 28
Australische Black Angus burger van topkwaliteit, geserveerd met
huisgemaakte sauzen, frietjes en een fris slaatje.

HANDGESNEDEN STEAK TARTAAR 32
Steak tartaar, handgesneden en op smaak gebracht, frietjes en een fris
slaatje.

HOLSTEIN CARPACCIO 29
Dry aged Holstein carpaccio met truffelolie, geroosterde pijnboompitten,
rucola, parmezaan, balsamico en frietjes

CHEF’S PREMIUM RUNDS RIBBEN 36
Beperkt beschikbaar. Geserveerd met een romige puree en een verfijnde
saus van de chef

STEAK 250G 35
Mals rund vlees, gebakken naar wens, met champignon- of pepersaus,
frietjes en een fris slaatje.

S E P T I M O

STEAK DE LOMO SALTADO 37
Een klassieker uit Peru. Een mix van Peruaanse en Aziatische invloeden. 
Rijst - gewokte steak en groentjes

COT-À-L’OS SELECTION 1.3KG 80
Onze malse Charolais cot-à-l’os, gebakken zoals u wilt. Geserveerd met frietjes,
een fris slaatje en champignon- of pepersaus.

CHICKENPASTA 25
Pasta met kip in een kruidige tomatenroomsaus, tomaat, paprika
en ui. Afgewerkt met parmezaan en een scheut olijfolie.

TRUFFEL PASTA 32
Ravioli gevuld met boschampignons, truffel, ricotta mozzarella, in
een romige saus met zwarte truffel. Afgewerkt met parmezaan en
een scheut truffelolie.

Wij werken met verse producten. Daarom vragen we om per tafel
maximaal 4 verschillende gerechten te kiezen.

Bedankt voor jullie begrip.



7HOOFDGERECHTEN

S E P T I M O

EX
TR
A

KIP SALADE 22 

TARTUFO BURRATA SALADE 25

GEITENKAAS SALADE 24

SCAMPI SALADE 23SA
LA

D
E

FRIETJES 3.5
ZOETE AARDAPPELFRIETJES 4.5

SLAATJE 3
BROOD 1.5

WARME SAUS - PEPER - CHAMPIGNON 3.5
MAYONAISE/KETCHUP 1

SALMÓN AL HORNO 32
Zalm gebakken in de pan en oven, geserveerd met puree, gegrilde
groenten en een boter-witte wijn-citroensaus.

GEGRILDE GAMBA’S 30
Geflambeerd met witte wijn, een fris slaatje, frietjes en panjus.V

IS

ZEEVRUCHTEN PASTA 26
Linguine met vongole en scampi, in een romig sausje van witte wijn met
ui en kers tomaatjes. Afgewerkt met peterselie, citroen en olijfolie.



7ZOET & WARM

ZOET
MOELLEUX AU CHOCOLAT 14

ROOMIJS
DAME BLANCHE SEPTIMO 13
Met Callebaut chocolade

ESPRESSO MARTINI 14
Vodka - espresso - kahluah - Demerara suiker

COUPE COLONEL 12.5
Citroen sorbet - limoncello 

KINDERIJSJE 7
Vanille ijs - toppings 

S E P T I M O

TIRAMISU DE LA MAMA 10
GEFLAMBEERDE CRÈME BRÛLÉE 13

FRAMBOISE MERINGUE 14

KOFFIE/THEE
KOFFIE 3.5
ESPRESSO 3.5
CAPPUCCINO 4.5
LATTE MACCHIATO 5.5
CHOCOLADEMELK CALLEBAUT 5.5
IRISH KOFFIE 14
ITALIAN KOFFIE 13
SPANISH KOFFIE 13
VERSE MUNTTHEE 6
ASSORTIMENT THEE 5



SEPTIMO.LOCHRISTI

DORP-WEST 2
9080 LOCHRISTI

INFO@SEPTIMO.BE
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